ADHERENT
160749

NOS SUGGESTIONS DE LA SEMAINE

nt pendant

Parml ces suggestlons vous pouvez prendre chaque plat

indépendamment |es uns (Jes autres.

et Wf“”w . ENTREE400€
pre PW (selon disponiloilité)

GALETTE 1250€

(selon disponiloilité)

DESSERT. 450€

(selon disponiloilité)

LE PLATEAU APERO. 12€ 5;2

POUR & PERSONNES
(servis uniquement pendant |e service (Je midi)

I.E FERMIER - Rilletes de porc, Caprons, Chutney , Crudités, Fromage




LES ALCOOLS

(SERVIS EN ACCOMPAGNEMENT DUN REPAS)

[APERITIE.

Kw maison (Chardonnay de C Pemn et swop artlsana]) (]20')
Macvm du Jura, (Mlch l Plchet, I_awgny) (8 |)

Crémant (Ju Jura bio (C Me|et Domaine de Be|emnites) (]20')

LES CIDRES : L/

L
En bouteille (75c|) -

Cidre Fermier (Cidrerie de Sa|ans, bio) 950€
La Frénette (Cidre de Fréne, Vertamlooz)_g.oog

Aﬁpression (cidre Ereton) Loic Raison
La l?o|ée (ZOCI) 300€
Le pichet(BOcl) 650 €

BIERE A LAPRESSION:

Selon |a saison 300€

LES BIERES REGIONALES ﬁ

la Franche, Ioiére artisana|e bio (La I:erté)
Brune , Amlorée , B|onde ou Blanche 750] 0.50€
Blonde ou Rubarbe 37.5¢| 1.50€

La Riviere cJIAin, biére artisana]e (Jujurieux) 330|7500€
Brune , Ambrée , Rousse , Blonde ou ﬂlou (Hanche )

la ZHUt Brasserie des Sapiens (St C|aude) 330|_560€

Se]on (Jisponiloilité en 75c|

ADHERENT
160749
3.80€
4506
4206

-
LESVINS: =~
Au verre ou pichet (Christophe Perrin, \/ernantois)
verre (]20]) pichet(zgcl) (500])

Blanc (Chardonnay du Jura) 220€ 400€ 700€
Rosé(Cétes (Ju\Jura ACJC) 2.60€ 5.00¢ 9.00€
Rouge (se|on disponibi[ité) 250€ 490€ 880€
En boutei”e (Jura) (75cl)
Rouge cuvée Corail (Ckéteau dlArlay) 36.00€
Rosé (Christophe Perrin, Vernantois) ]740€
33 | 50¢l
4.00€ | 550€

la Baboon, L)iére artisana]e (Po|igny) 33(:[_4406
Jungle Spirit (|PA Monde), APE Bunga (IPA amlorée ) Banana
Bomba (Io]anche), Chica Pop (Honde), Tropica]istil( (]PA) ou
Kokomo (Honde )

L'Atmosm Brasserie bio (Balanod) 33c]'560€
0 (Hon&e 250) 4 (|PA) ou 8 (Fruitée)

Riviere d Am O 90€ Zlolijt ]1606
Baboon 0.70€ Atmosphére 12.30€



LA CARTE DES BOISSONS

PRODUCTION LOCALE OU FRANCAISE, ET ARTISANALE e —
. 160749
LES JUSDEFRUITS: ¥ L ociere 254
: ' Le petit verger £0¢
A Lo 904 Pomme/ grenade 4.00€
R ¢ Pomme /imCusion menthe 4.00€
Pomme .20 PCCG Pomme/Carotte/Citron/Gingemlore 4.70€
Porme-Framboise 1.608 Terra Carmina : PCCG + Betterave/Poivron 4.70€
Nectar de Cerise/Griotte ]Gog PCOG : Pomme/Carotte noire/Orange/GingemEre _470€
M‘jﬁ 25 ¢l 3.80€ Nos Jardins ]mparFaIts 25 ¢l 6.20€
Nectar d'abricot Nectar Fraise, |9ergamote, si| timur
Jus d'orange Nectar Framboise, estragon du Mexique

Nectar cassis, menthe intense

LES LIMONADES ET INFUSIONS GLACES -

Elixia limonade 33cl 3.20€ §ympﬁ 33¢l 4.00€

Fraise Aes Iaois ; Framboise ; Sapin ; Myrti“e ; Re[axante (verveine, lavande, cerise)

Nature DétoxiFiante (sauge, sureau, pomme)

Jura cola 330| 820€

Energisante (thym, menthe—poivrée, citron)

Menthe (Jouce (imfusion péti”ante)

KOKO Kombucha 33c| 4 90€ Nosjar&ins imparrtaits 33l 4 80€

Bourgeons sapin et verjus (J'us de raisin vendangé avant maturité)

Framboise hibiscus Gingembre citron
Et nouveauté selon disponikilité

% AUTRES : BOISSONS CHAUDES : &

Boutei”e eau 500| 1506 Calfé (ca\Cé cJe V. |910 ) 1.20€
Cristaline 1.5L 2.50€ Café noisette 1.80€
San Pe”egrino 50¢l 2.50€ Macchiato 2.00€
San Pe”egrino 1L 3.50€ Grand cafs 2.40€
Canette soda 330| (Coca, Perrier, Orangina, Grand caré créeme 320€
Schweppes Agrume ou Tonic, ice tea...)_2.50€ Cappuccino 320€
Perrier citron rondelle 3.00€ The ou tisane 2.60€

Choco]at chaud 2.60€

Vin chaud (se|on la saison) 260€




LES GALETTES

Comtectionnées avec une Farine de sarrasin bio et ]ocale ”Moulin Nicolas” (Viriat),

ou GAEC (Je la Guiteniere (Vince“es) nature”ement sans g|uten et végan.

ADHERENT
160749
LES CLASSIQUES
Galette nature au beurre salé 300€
Galette comts ou Morbier 5.00€
‘'@ Galette ceuf /comts 1,006
7 Galettejamloon /oemr 700€
Galettejamloon /comté 750€
La comp'étejamloon /comté /oemC 900€ ”'/;>/
Galette saucisse Fumée /comté 850€ -~
NOS SPECIALES .
(servis uniquement pendant le service de midi) R
Truite Fumée dujura/Comté/Créme/Chutney de Fenouil 13.50€
Jésus Fumé/Comté/Gelée de vin du Jura/Noisettes torréFiées 13.50€
Comté/MorIoier/ Bleu (Je Gex/ComCit (Je vinjaune/Noix 13.50€
>B|eu de gex /Chutney courge/ConFit ({’oignons/Graine de courge ]350’3
egenils 4 o i &p_plément salade verte 2.50€

COMPOSEZ LA VOTRE !

(servis uniquement pendant le service cJe midi)

VIANDES ET CHARCUTERIES FROMAGES DU JURA AUTRES INGREDIENTS

Jamloon Iolanc Comts doux Pomme de terre, Pignons de pin,
Saucisse Morbier doux Sauce tomate kio, Miel du Jura, OEuF
Jésus cuit Bleu de Gex Creme Fra?che, Confit d’oignons
Tomme de vache My&
PRIX / NOMBRE DINGREDIENTS Fenouil, Pomme, Courgette, Courge ou
oY AL DD Betterave

|l es gelées de vin

9 oo€ 115()€ 13 50€ Pinot ou Chardonnay




LES CREPES

ADHERENT
160749
LES CLASSIQUES
Beurre sucre Iolond |9io 3.20€
Citron Ioeurre sucre 3.30€
Comfiture maison (selon panfum (Jisponilole)_4.00€ a
Clnocolat maison 3.50€
'r'f‘ Caramel au beurre salé maison 4106
- Creme de marron bio 4 506
Miel du Jura 4.00€
NOS SPECIALITES NOS ALCOOLISEES
Praline rose 3.50€ Rhum du Jura 6.50€
Beurre sucre / cannelle bio 3.30€ I_lorange”e du Jura 6.50€
Créme de citron maison 3.60€ Griottines de Fougero”es 7.00€
Pate a tartiner chocolat praliné maison 4.30€

Pate 3 tartiner spéculoos maison 430€

Pate 4 tartiner chocolat Hanc maison 430€

&p_pléments au choix 1.50€

Caramel au |9eurre sa]é et purée de noisette Bio _450€ sirop de choco|at Maison, .
Caramel au Ioeurre salé pan[‘umé au caFé (Je V 4 506

e amandes gri”ées,

s noix de coco bio.

SARRASINS

Beurre / Sucre (Rapadura) 3.20€
Miel du Jura 4.00€
Confiture maison (selon disponiloilité) 4.00€

Caramel au [)eurre salé maison 400€




