Coté sucré
L.es Froments

Beurre / Sucre blond certifié Dio .....ccoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenn. 2.20€

Beurre / Sucre / Cannelle Dio ......o.ooceveveeeeveieceiniieieeeeee 2.30€
CILrON / BEUTITE / SUCTE oottt e e 2.30€
Citron / Beurre / Sucre/ Noix de Coco bio .....c.ooeveeeeenvennnee. 2.60€
PraliNe TOSE c.ooeeieeeieeeeeeeeeteceeeeetece ettt eenr e eeneeeneas 2.50€
Miel AU JUTA ettt ae e 3.00€
Sirop de chocolat maison A5 3.00€
Creme de CItroN MAISOM. ... eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeereeenes 3.20€
Sirop de chocolat maison / Noix de Coco FH ........................ 3.20€
Confiture maison (selon parfum disponible) ..........ccceuu....... 3.20€
Pate a tartiner chocolat praliné maison B ...........o.o..c.......... 3.20€
Pate a tartiner chocolat blanc maison — .ocooevvveeveeeeeeeeeenee. 3.20€
Pate a tartiner SpEculoos MaiSOMN ........eeeeeeeeveeeeeeeereeereeneenens 3.20€
Caramel au beurre Salé MAaISON ....eeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenenne 3.40€
Caramel au beurre salé et café de V.  oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenn 3.60€
Caramel au beurre salé et purée de noisette Bio Z4........... 3.60€
Creme de marron I 4.00€
Crépe au Rum du JUra .8 et 5.50€
Crépe aux Griottines de FOugerolles ........ovvvvvvivevveeneecvenennens 5.50€
Supplément : sirop de chocolat maison ou amandes grillées....... 1.50€
Les Sarrasins

Beurre / Sucre (RApadura )...occeeeeeveeeeeeseeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeneens

Miel dU JUTA g et

Confiture maison (selon disponibilité) ........cccceeeveveeevvenennes

Caramel au beurre salé MaiSON .......coevvevvevrevvieeieeeeeeierenees

wisine . D . 3 o .
Les Natures sur commande SN i it
S 2 a la boutique
Pareo........... 6,00€ ?D\éb a8 :Pr(')dui.ts issus o
Par 12 e O)//?Ome e de I'agriculture biologique

Hetve engagemerd:

Chaque fois que cela est possible, nous vous proposons des produits d'origine biologique, locale. Cela vaut pour la viande, les fromages,
les farines. Producteurs et Fournisseurs : Boucherie Debouche (Pont de Poitte), Fruitiere a Comté de Largillay , La ferme des cabrotins,
Au Pays des Douceurs (Les Planches en Montagne), Le P'tit Marché Pontois (Pont de Poitte)



A la carte

Les plateaux apéro * _ 4.

Uniquement en semaine et les samedis

Le fermier :

Rillettes de porc fermier, Gelée de vin du Jura, Chutney de courgette B3 Crudités, Comté doux
Le lac et riviere :

Rillettes de truite, Filet de truite fumée, Chutney de fenouil ZH Crudités, comté doux du Jura

* Possibilité d'étre servi en assiette repas avec salade..... 1Z.50¢

Les crépes

Confectionnées avec une farine de sarrasin bio et locale"Moulin Nicolas" (Viriat), ou GAEC de la
Guiteniere (Vincelles) naturellement sans gluten et végan.

h A
Les classiques Composez la votre!
Galette nature au beurre salé .......... 2€ Viandes et Charcuteries au choix
Galette au COMEC..nnreneeeeeeeeeeeeeeeeeennn, 3€ Jambon blanc, Saucisse, Jésus cuit
ga}ette au ]fa;nbon, ............................... 4§ Fromages du Jura au choix
alette f)eu comte ST 6 G e Gl S o e G e e T 1
Galette jambon /comté ....................... 6€ Autres cdient hoi
Galette jambon /oeuf ..........ooveneneeen. o€ utres mgredients au cnonx
La compléte jambon /comté /oeuf ... 250€ Pomme de terre, Pignons de pin, Sauce tomate bio,
Galette saucisse /comté....................... 7€ —— Jura, . Creme el
e Chutney au choix : Fenouil, Pomme, Courgette,
.. Courge ou Belterave
Ia SPeCIaIe e Les gelés de vin Pinot ou Chardonnay au choix
Truite fumée du jura, comté, creme et de Douceur Comtoise
chutney de fenouil........... 12€
Nombre d'ingrédients ¢ A
/ prix g §§
Supplément salade verte (selon disponibilité )..... 2,50€ A 8¢

Nos propositions du moment selon I'inspiration et la saison
Uniquement en semaine et les samedis

s A ,
® LNIIEe .cocovviriiiiiiniiiiicicicne, 4.00€ s,
e (Galette du jour, servie avec salade... 12.00€
: 2 &
o Dessert dujour ...nneveeenenee. 4.50€ Y homa



